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L'empreinte marquee d’'un grand terroir de Provence,

P?"ét d traverser lC temps et d tmnsporter lCS sens.

CEPAGES

VINIFICATION

Syrah, mourveéedre

NOTES DE DEGUSTATION

ROBE : couleur limpide de pourpre a violet.

NEZ : arbmes de violette, griotte, cassis
mais aussi de poivre, réglisse, menthol.
Des épices douces comme la vanille et de
torréfaction apportées par un boisé bien
maitrisé.

BOUCHE : puissant, gras. La finale
s'épanouit sur une impression trés suave
et gourmande et offre un équilibre parfait
entre sensation de sucrosité et présence de
tanins denses, jeunes, élégants.

TERROIRS

Parcellaire de schistes purs de La Londe
a l'aspect feuilleté veiné de quartz blanc.

CONSEILS

ACCORDS:

Sur des viandes, grillées ou mijotées : Cote
de boeuf grillée au feu de sarment de
vigne ou daube provencale et sa polenta.

GARDE : 8 ans
SERVICE : entre 14 et 16°C

Syrah légérement surmdarie pour la récolter
en méme temps que le mourvedre.
Co-fermentation rare rendue possible
grace a l'exposition fraiche de la parcelle
de syrah sélectionnée.

Egrappage. Cuvaison 15 a 20 jours des 2
cépages. Pigeage manuel. Pressurage
pneumatique. Sélection des presses et
entonnage.

Elevage de 12 mois selon les millésimes, en
barriques de 300 litres.

Batonnage, soutirage.

MILLESIME & CARACTERISTIQUES

Une année ponctuée par les imprévus
climatiques ! L'hiver fut marqué par une
exceptionnelle sécheresse. Les pluies de
mai et de juin ont elles, ravivé la pression
sanitaire sur Pignans.

Aolt fut trés chaud avec beaucoup
de mistral et des nuits chaudes. Les
températureschutentautourdeseptembre.
Au final, une vendanges irrégulieres, entre
cépages précoces, et plus tardifs, comme le

Mourvedre et le Cinsault.
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